Zatacznik nr 3

Panstwowy Powiatowy
Inspektor Sanitarny

w Drezdenku F/PK/BZ/01/01
Strona | 1

Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ.9020.96.95.2024 Strzelce Kraj., 21.03.2024 r.

(miejscowosc i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granicznego ™ Inspektora Sanitarnego w Drezdenku
Agnieszka Mlynaryk — starszy asystent sekcji HZZiPU nr up. 5/2024
Julita Kalinowska — miodszy asystent sekcji HZZiPU nr up. 7/2024

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 35 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (tj. Dz. U. z 2023 poz. 338 z pozn. zm.)", w zwiazku z art. 268a ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (tj. Dz. U z 2023r. poz. 775 z
p6zn.zm )V,

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr? 291/19
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywno$ci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art.49 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsiebiorcow (Dz. U. z 2024 poz.
236)"") oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnos$ciowego i paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkow ochrony roslin, zmieniajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i1 97/78/WE oraz
decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad: Kuchnia w Szkole Podstawowej nr 2
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)
ul. Stowackiego 14, 66-500 Strzelce Kraj.

( adres)

! Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy

*) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedurg
Wraz z jego zmianami.
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NIP 2810090361 TEL 9576 32 76T FAX .......c.cc: S —— E-MAIL ......

Zaklad objety nadzorem na podstawie: 144/0401/2007
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem: Pan Andrzej Bajko — dyrektor szkoly
(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu: Pani Irena Podkowka — intendentka
(imie i nazwisko, stanowisko)

nie przywolano

(osaby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: stan techniczno-sanitarny zakladu, warunki produkcji
i przechowywania Zywnosci, warunki Zywienia zhiorowego, ocena sledzenia pochodzenia produktu
(Traceability), ocena wdroZenia systemow gwarantujgcych bezpieczeristwo Zywnosci (GHP/GMP,
HACCP)

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: fartuchy ochronne

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakiadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

Po okazaniu legitymacji stuzbowej i upowaznieniu do kontroli oraz przedstawieniu tematyki i zakresu
kontroli przysigpiono do wykonywania czynnosci kontrolnych.

Zakres dzialalnosci obejmuje: produkcje positkow od surowca do gotowej potrawy podawanych na
naczyniach wielokrotnego uzythku. W kuchni przygotowywane sq positki jednodaniowe dla uczniow
szkoly podstawowej. Dla przedszkola Samorzqdowego nr 1 przy ulicy Brygady Saperow 35 w
Strzelcach Krajenskich przygotowuje si¢ obiady dwudaniowe (zupa, Il danie), natomiast w Szkole
Podstawowej jednodaniowe (2 x zupa, 3 x 11 danie ).

Liczba oséb fywionych: 375 dzieci, w tym przedszkole 198 0séb (dzieci wieku 3-6 lat ) oraz szkoly
podstawowej 177 0sob (dzieci w wieku od 7 do 14 lat).

Stawka Zywieniowa: wynosi 5 zt (szkola podstawowa), oraz 6 zt (przedszkole) i obejmuje wylgcznie
wsad do kotla.

Wydawanie posithéw do prredszkola: Dla przedszkola przygotowuje si¢ obiad dwudaniowy
dostarczany przez Pana Radostawa Kubiaka srodkiem transportu (posiada zatwierdzenie PPIS
w Drezdenku) w termosach. Obiad dowozony jest o godz. 11.00. Termosy sq myte i dezynfekowane w
osobnym pomieszczeniu mycia sprzetu produkcyjnego.

Wydawanie positkow dla szkoly podstawowej: godz. 11:30, 11:25, 12:25, 13:25

Liczba oséb pracujacych: 4 osoby — okazano do wglgdu aktualne orzeczenia do celow sanitarno —
epidemiologicznych.

Dostawcy: warzywa swieze — Ustugi i Handel Beata Klimek ul. Krotka 1b/10, 66-500 Strzelce
Krajenskie; mrozonki oraz ryby mrozone — Farutex sp. z o.0. ul. Sulechowska 37, 66-022 Zielona
Gora, migso, drob — Zaklad Przetworstwa Miesnego ,,Ozimek” ul. Ustugowa la, 73-110 Stargard,
pieczywo — Piekarnia Zenard ul. Wojska Polskiego 96, 66-542 Zwierzyn, nabial — ,,Karys” Krystyna
Dymecka, ul. Malorolnych 34, 66-400 Strzelce Kraj.; jaja, srodki spozywcze trwale — Hurtownia
Spozywcza Harsio , Bellmar” Barbara Rygielska, ul. Wyszynskiego 38, 66-400 Gorzow Wikp.,
Dostawy odbywajq si¢ 2-3 razy w tygodniu lub w zaleznosci od zapotrzebowania.

W zaktadzie prowadZzi si¢ system sledzenia pochodzenia produktow polegajgcy na prowadzeniu dostaw
srodkéw spozywcezych na podstawie faktur. Okazano do wglgdu przykliadowe dokumenty dostaw
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towaru w formie faktur. Karty dostaw sq prowadzone na biezqco. System sledzenia produktow
(Traceability) funkcjonuje wlasciwie. Dokumentacja w tym zakresie prowadzona jest w sposob
prawidlowy, pozwala na odtworzenie drogi produktu i jego identyfikacje

Pomieszczenia_zakladu: kuchnia wlasciwa, magazyn artykulow spozywezych suchych, magazyn
artykulow nietrwalych mikrobiologicznie, punkt mycia i dezynfekcji termosow transportowych
(parter), punkt wydawania positkow, zmywalnia naczyn ( 1 pigtro), obieralnia warzyw, szatnia, toaleta
dla personelu, pomieszczenie gospodarcze (piwnica).

Kuchnia wiasciwa wyposazona w nastgpujqce urzqdzenia 1j. piec konwekcyjny, okap, 1 elekiryczny
trzon kuchenny, 2 kuchenki elektryczne, 3 piekarniki, patelnia elektryczna, maszynke do mielenia
migsa, krajalnicg do warzyw, blaty robocze z blachy kwasoodpornej, zlewozmywak dwukomorowy oraz
umywalke do mycia rgk z wodqg cieplq i zimng biezqca, szafki na sprzet podreczny i drobny, deski do
krojenia (deski oznaczone kolorami). W szkole nie prowadzi si¢ przechowywania probek
zywnosciowych. Magazyn srodkow spozywcezych trwalych — regaly przyscienne, na ktorych
przechowuje si¢ srodki spozywcze m.in. makarony, kasze, przyprawy, 2 urzqdzenia chlodnicze oraz 2
zamrazarki zaopatrzone w termometry. Jakos¢ srodkow spoiywczych prawidlowa, segregacja
zywnosci prawidlowa, warunki przechowywania prawidlowe, zgodne z zalecemiami producenia.
Zmywalnia naczyn- zmywarka z funkcjq wyparzania oraz punkty wodne z wodg cieplq i zimng biezqcqg.
Szafy zamykane w punkcie wydawania posithkow do przechowywania czystych naczyn. Punkt
wydawania positkow oraz w punkcie mycia termosow transportowych zapewnia si¢ punkty wodne z
wodg cieplq i zimng biezgcq. Higiena osobista personelu zachowana, w szatni zapewnia si¢ szafg
dwudzialowq na odziez zmienng ochronng oraz prywatna pracownikow. W toalecie dla personelu
zapewnia si¢ punkt wodny do mycia rgk z wodg cieplq i zimng biezqcq. W obieralni warzyw zapewnia
si¢ miejsce do dezynfekcji jaj (garnek + sito) oraz punkt wodny z wodg cieplq i zimng biezgcq. Przy
punktach wodnych zapewniono cieplq i zimng biezgcg wodg, oraz srodki do higienicznego mycia i
osuszania rgk. Higiena osobista zapewniona. Personel posiada odziez ochronng tj.: fartuszki i czepki.
Do przechowywania odziezy wierzchniej i ochronnej personelu zapewniono szafki dziatowe w szatni.
Okazano do wglgdu srodek do mycia i dezynfekcji powierzchni kontaktujgcych si¢ z zywnoscig,
wlasciwy z terminem przydatnosci do uzycia.

Dokonano_oceny _jadlospisow przygotowywane na okres dekady pod wzgledem jakosci zywienia
zbiorowego w okresie od 04-15.03.2024r. uczniow szkoly podstawowej i przedszkola.

Na obiad przedszkolny przygotowuje si¢ zupy: grochowa, brokutowa, barszcz czerwony, zurek z
kietbasq, krupnik, szczawiowa, pomidorowa z makaronem, jarzynowa, pieczarkowa, barszcz czerwony.
Na drugie dania przygotowuje si¢: patka z kurczaka, gulasz wieprzowo-wolowy, roladka drobiowa z
serem, makaron z sosem bolonskim, paluszki rybne z fileta, makaron z sosem truskawkowo-
Jjogurtowym, kotlet mielony, gulasz drobiowy, udko pieczone, pierogi ruskie. Jako dodatek do drugich
dan podaje si¢: kasza jeczmienna, ziemniaki, makaron, ryz. Do drugich dan podaje si¢ swieie i
gotowane wargywa w formie surowek z tj.: marchew gotowana, ogorek kiszony, salata z jogurtem
naturalnym, surowka z kapusty mtodej, statka z buraczkow, surowka z marchewki, salata lodowa :z
warzywami i rukolg Jako dodatek do zup podaje si¢ dodatkowo pieczywo pszenne, wieloziarniste,
butki. Do picia podaje si¢: wode niegazowana, sok 100, midd z wodq i cytryng. Na podwieczorek
podaje si¢: gruszka, mandarynka, jablko, wafle ryzowe, ciastka owsiane, jogurt owocowy, aktimel,
kiri, sok 100%. Dla dzieci w szkole podaje si¢ positki takie jak dla przedszkola, tylko naprzemiennie
dania jednodaniowe. Positki sq zroznicowane kolorystycznie, z dodatkiem warzyw i owocow, bogate
w petnowartosciowe biatko. Do przygotowania positkow stosuje si¢ naturalne przyprawy na bazie ziol.
Potrawa migsne glownie pieczone sq w piecu konwekcyjno — parowym. Do smazenia stosowany jest
olej roslinny. Przygotowywane posilki sq zgodne z wymogami Rozporzqdzenia Ministra Zdrowia
zdnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkiw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
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dzieciom | milodziezy w jednostkach systemu oswialy oraz wymagan, jakie muszq spelnia¢ srodki
spozywceze stosowane w ramach Zywienia zhiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach
1 stosowaniu.

Okazano do wgladu jadfospisy z uwzglednieniem substancji alergennych wystepujgcych uzytych do
przygotowywania zywnosci i nadal obecnych w produkcie gotowym, kiore wymienione sq w zalgczniku
11 rozporzqdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci. Jadlospisy w ktorych zawarte
sq substancje alergenne wywieszone sq do wglgdu dla rodzicow na tablicy ogloszen.

Okazano dokumentacje GHP/GMP, m.in. instrukcje mycia i dezynfekcji sprzetu, pomieszczen,
urzqdzen, monitoringu femperatur, utrzymania czystosci i porzqdku, przyjecia i magazynowania
towaru, zabezpieczenia zaktadu przed szkodnikami. Zapisy prowadzone na biezqco.

Odpady kategorii 3, odpady gastronomiczne, usuwane sq przez Bioproten Sp. z o.0. Brzezno, ul.
Koninska 33, 62-513 Krzymow. Okazano dokument potwierdzajgcy usuwanie odpaddw
gastronomicznych z dnia 06.03.2024r. nr 05543/03/24 (karta przekazania odpadow). Odpady
usuwane sq raz w tygodniu. Pojemnik zbiorczy zmajduje si¢ w wydzielonym pomieszczeniu,
znajdujgcym si¢ na zewngtrz budynku szkoly. Zuzyty olej zabierany jest przez Fko-Siedlisko,
Mieczystaw Durejko, Siedlisko 15, 64-980 Trzcianka, magazynowany w oznakowanej beczce.
Zabierany na telefon, w miare zapotrzebowania. QOkazano do wglgdu ostatni dokument
potwierdzajqcy odbior zuiytego thuszezu z dnia 8.11.2023. Umowa na wywoz odpadow zawarta z
firmq Laguna ul. Nadbrzezna 21, 66-400 Gorzow Wikp. Odpady usuwane do kontenera zbiorczego
usytuowanego na zewngtrz. Nie stwierdzono obecnosci szkodnikow ani oznak ich bytowania. Zaktad
zabezpieczony przed szkodnikami przez Specjalistyczny Zaklad Dezynfekcji, Dezynsekcji i Deratyzacji
Izabela Nowak ul. Winnica 28/2, 66-300 Miedzyrzecz. Okazano do wglgdu ostatni protokof z kontroli
z dnia 04.03.2024r., nie stwierdzono obecnosci szkodnikéw). W oknach pomieszczen kuchennych
zapewniono siatki zabezpieczajgce przed dostgpem szkodnikow.

Podczas kontroli nie stwierdzono wykorzystywania do produkcji potraw produktow pochodzgcych
z Ukrainy (miod, olej, maliny mrozone, cukier). Podczas kontroli okazano do wglgdu etykiety oleju
(., Olej rzepakowy 100%" Beskidzki, producent: Zakltady Tiuszczowe, Biellmar Sp. z o.o. ul.
Sempotowskiej 63, 43-300 Bielsko-Biala), cukru ( Polski Cukier, Cukier Bialy, producent Krajowa
Grupa Spozywcza S.A. ul. Kraszewskiego 40, 87-100 Torun, kraj pochodzenia Polska, Cukier Sweet
Family dystrybutor Nordzucker Polska S.A. ul. 5 stycznia 54, 64-330 Opalenica), miodu (Miod
nektarowy wielokwiatowy, wyprodukowano przez: CD S.A. ul. Krucza 16/22, 00-526 Warszawa,
zaklad: Wapiennicka 42, 43-382 Bielsko-Biala), malin mrozone (Forrest malina gleboko mrozona
wyprodukowano dla Farutex sp. z o.0. ul. Jesienna 4, 70-807 Szczecin, kraj pochodzenia Polska)

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.
Nie stwierdzono nieprawidtowosci
Integralng czes¢ protokotu stanowia nastgpujace zataczniki: arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu

Zywnosciq/zywienia zbiorowego/materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosciq.

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt ..., zab. nr..........

UKATATIO ..o
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu kamego ... o ) L SN zt
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(nr mandatu karnego)
1A POUSTAWIL ....teuietiiti ettt ettt ettt e et e e e e e e eae e e em s e m s e e s e s e s s s e e s eas s s beea s e b e eae e b e eb s e b aeaeeasara e s enens .
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.............ccoeeiii ) PR

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: Nie dotyczy — nie stwierdzono nieprawidtowosci
3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt Dokonano wpisu w ksigzce kontroli.

0 usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
whadciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu”.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Osoba obecna podczas kontroli w zakladzie nie wniosta uwag i zastrzeZen do stanu faktycznego.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: bez uwag

6. Czas trwania kontroli: 12:30 do 12:50

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla

kazdej ze stron, a naste¢pnie, po odczytaniu i omdwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawiil 1 noupehiietigllo PEOOREIE . oot oo

b 4
oo WQ&:‘:L zsAres;v\ ASYSTENT

Sekgja Higieny Zywnosei

ek UK | y
' : A . Ywien
............................................................ ....i..wwm-)gi,;f‘.............Jaéx\r.feamJrﬂw Uzytiu

u!danko
................................ TaT.ng A ne.«%\ AT

Wraryk

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy $wiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru prﬂfﬂkolﬁ'::"" y

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (- ach) 21.03. 2024 r.
otrzymatem (-am) w dniu 21.03.2024 r. 2

sescssssssssssssssssssssssnsashilnnnchddidioahs

(imig i nazwisko oraz podpis odpierajgcego protokd)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
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Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego. Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Drezdenku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komarki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

*) zaznaczy¢ whasciwe
) skreéli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Zakacznik do protokotu kontroli sanitamej
Nr HZ.9020.96.95.2024 z dnia 21.03.2024r.

Paiistwowy Powiatowy
Inspektor Sanitarny
w Drezdenku

Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Kuchnia w Szkole Podstawowej nr 2 ul. Stowackiego 14, 66-500 Strzelce Krajenskie

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Sredni = Wysokie | (wpisaé
e ND
(N) (W) kiedy
(5) nie
dotyczy)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 [ 22
1 Uklad 1 rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 4
funkcjonalnosc, krzyzowanie si¢ drog, przestizen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych kontakt A
Z ZYWNOoScig.
2 Stan techniczny pomieszcezen zakladu: podlogi, sciany, sufity | O 2 4
1 zamocowane w gorze elementy, okna 1 inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszezen produkeyjnych, sprzedazowych X
1 magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscia. Maszyny. 0 2 4
urzgdzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy . x
4 Instalacja wodna 1 kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
X

Y zaznaczyé whasciwe
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S Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami 1 1ch zwalczanie. 0 ] 2
X
6 Gospodarka odpadami — przechowy wanie 1 usuwanie 0 1 2
odpadow.
X
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. 0 1 2
X
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszezen zakladu, w tym srodkow transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé X
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 1 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie lancucha chlodniczego.
X
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia osdb majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
X
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci
X
1 Zaangazowanie kierownictwa 1 przy golowanie merytoryezne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudniony ch pracownikow).
X
2 Wiarygodnos¢ przedsicbiorey, w tym prawidlowoscé 0 1 2
1 terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS 1 gotowosc¢ do wspolpracy. X
3 Prawidlowos¢ procedur 1 ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
X
4 Dzialania kory gujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
X
S Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
X
6 Kontrola surowcow, polproduktow 1 wyrobdow gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.
X
7 Znakowanie. 0 4 8
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IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacja | 0 25 50 ND
1 zakladow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala dzialalnoé¢- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladow
X
A4 Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
X

Suma punktow 0 8 0

Suma punktow ogolem ]

Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysok

ie
N) )]
W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Rvzyko wysokie powyzej 49 pkt
Rvzyko srednie powyze) 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt
II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEINR ......-........Z DNIA ...-...........
ML UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: brak
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